Kulinarische
Erlebnisse fiir Ihre
Veranstaltung.

+ Meeting

- Incentive

- Conference
- Event

ERGO

ERGO Gourmet Einfach, weil’s wichtig ist.
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Was ist wo mﬁglich?

Veranstaltungsflachen Catering aufer Haus

ERGO Foyer | Eingangshalle | Carlsplatz | 28. Etage * Angebot nach Absprache
Casinos | Coffee Point | * Meniis * Lieferkosten pro km, mind. 50 €
Café Central | Backshop * Flying Buffets mit warmen und * Personal ist exklusive
- Buffets mit warmen und kalten kalten Speisen * Leihgeblihr fiir Geschirr
Speisen
* Fingerfood in Buffetform
und Flying
Tagungsraume Casinos weitere Moglichkeiten
* Fingerfood | Snacks | kalt * Friihstiicksbuffet von 7-10:30 Uhr Sprechen Sie uns einfach persénlich

* Veranstaltungen ab 18 Uhr an, wir beraten Sie gerne.
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Unsere Angebotspakete '

Alle Angebote werden individuell erstellt und immer saisonal und nach
Ihren Wiinschen angepasst.

- Casinos bis 10:30 Uhr, ERGO Foyer, ‘
Eingangshalle EP1, Coffee Point

Klassisch | 13,50 € p.P. *

- Brotchen (verschiedene Sorten) '
- Aufschnittplatte | Kdse | Wurst

* Marmelade | Honig | Nutella

18,90 € p.P. * Preis nach Absprache - Butter | M .
* Vorspeise * Kalte und warme Komponenten fl_'l er | Margarine
o . . - frischer Obstsalat
* Variationen von Sandwich und I - Herzhaft und st
Baguette - Ideal fiir einen Stehimbiss oder Feinschmecker | 19,00 € p.P. *
* Dessert einen Empfang wie klassisches Friihstiick mit
. *in allen Locations und auch in i * Anzahl der Komponenten nach folgenden Ergdnzungen:
‘ Biiros moglich Absprache * Mini Croissants
‘ * Auch in Tagungsrdumen maglich * Salat | Tomate | Gurke
: * Bircher Misli
. * Rihrei
Gourmet | 22,50 € p.P. *
- ab 30,50 € p.P. * Carlsplatz, 28. Etage folgenden Ergdnzungen:
* ab 10 Personen * Verschiedene Mentis nach Ab- ’ MUrbchgn .
- Vorspeise, Hauptgang, Dessert sprache - Aufschnittplatte: Parmaschinken,
in Buffetform Lachs
- ERGO Foyer, Eingangshalle EP1, ~ " Speck
Coffee Point, Carlsplatz ~

. * Preise exklusive Getrdnke
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Selbstbedienungspauschale | 8,20 € p.P.
- Selters medium | still
- Apfelschorle
- Kaffee | Tee | Gber Capsastation

Halbe belegte Brotchen Kategorie 1 | 2,25 €
Wurst- und Kdseaufschnitt

Halbe belegte Brotchen Kategorie 2 | 2,95 €
Brie, Serranoschinken, Maildnder Salami

Obstsalat | Bircher Miisli | Joghurt | Glas je 5,50 €
Kuchenstiicke | ab 1,95 €

Obstkorb klein | 16,50 €

Obstkorb groR | 29,50 € 3
Kleine Plunderteilchen | 2,25 € je 2 Stiick

ERGO Gourmet Spezial Pauschale | 10,20 € p.P.
- Selters medium | still | eingedeckt
- Granini Saftauswahl | eingedeckt
- Kaffee | Tee | Uber Capsastation

weitere Getrdnke nach Verbrauch:
- Coca-Cola | Coca-Cola zero |
0,21|2,20€
- Granini Saftauswahl | 0,2 1] 2,25 €

Vitaler Konferenzsnack
- fiir 1 Person | ab 1,95 €
- fiir 4 Personen | ab 8,50 €

Basic Gebdck | 3409 | 7,95 €
Premium Gebdck | 2259 | 10,50 €

Belegte Sandwiches, Baguettes, Wraps, auch gerne
vegan, und vieles mehr auf Anfrage
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Teambuildi

Backkurs | ab 79,- € p.P.

Kochkurs | ab 99,- € p.P.

- bis 15 Personen - bis 25 Personen
- 3-4 Gdnge | je nach Personenanzahl a 3-4 Gebdcksorten
- Location: in der Kiiche - Location: in der Kiiche

- inklusive: Dekoration, Fingerfood, Personal, Tiitchen
zum Abfiillen
- Getrdnke nach Verbrauch
- ab 22 Uhr wird das Personal pro angefangene Stunde
berechnet, unabhdngig von der Startzeit —
- Zeitfenster ca. 4-5 Stunden

- inklusive: Dekoration, alle Speisen, Personal

- Getrdnke nach Verbrauch

- ab 22 Uhr wird das Personal pro angefangene Stunde
berechnet, unabhdngig von der Startzeit

- Zeitfenster ca. 4-5 Stunden

i
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Kuchenparty | ab 99,- € p.P.

- ab 16 Personen ( oder nach Vereinbarung)

- saisonale Fingerfood Speisen

- inklusive: Dekoration, alle Speisen, Personal

- Getrdnke nach Verbrauch

- ab 22 Uhr wird das Personal pro angefangene Stunde
berechnet, unabhdngig von der Startzeit

- Zeitfenster ca. 4-5 Stunden

- % L

Sie planen ein Teamevent / Ausflug auRerhalb der ERGO und machten Ihre Mitarbeiter versorgen?

Sprechen Sie uns gerne an.
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FAQ

Wie buche ich einen Raum? ’

Raumbuchungen kénnen tber das System Archibus vorgenommen werden. Wenn Sie
Hilfe bendtigen, steht Ihnen das Veranstaltungsmanagement der ERGO gerne zur o
Verfligung: Veranstaltungsmanagement@ergo.de

Welche Informationen muss ich angeben?

Um Ihnen ein erstes Angebot zu erstellen, bitten wir Sie um folgende Informationen:
- Datum | Uhrzeit

* Personenanzahl | Teilnehmer

* Budget

* Wiinsche | Vorlieben | Allergien

* Location | gebuchte Rgume

* Abrechnung: dienstlich | privat

Wie erreiche ich das Veranstaltungsmanagement?

Bei allen Fragen zum Catering helfen Ihnen unsere Ansprechpartner vom Veranstal-
tungsmanagement gerne weiter:
konferenzduesseldorf@ergo.de | 0211-477 3000

Was kostet die Lieferung?

* Wir erheben folgende Lieferkosten: EP 1/ EP 2: 7,50 € | BA 4: 12,50 €
* Abholung im Casino EP1 mdglich

Stand 12/2025


mailto:Veranstaltungsmanagement%40ergo.de?subject=
mailto:konferenzduesseldorf%40ergo.de?subject=

;-———'
Zusatzliche Informationen
"
- Angabe der IAN (Innenauftragsnummer tiber Etabis)

- Klichen- und Servicepersonal ist inklusive
- aufber: Geste der Hoflichkeit (max. ein halbes belegtes Brotchen oder Vergleichbares

- Ab 22 Uhr wird das Personal mit 49,- € pro angefangene Stunde berechnet
pro Person) .

- Brot und Butter sind immer inklusive
- Getrdnke werden separat nach Verbrauch berechnet
- Abrechnung immer mit Kostenstelle, verantwortlicher Person und Abteilungskiirzel
- Personal ist exklusive und wird mit 49,- € pro Stunde berechnet
- Bestellung uber unser Bestellformular
- Preise zzgl. MwSt.: Speisen und Getrdnke 19 %
- Privatadresse erforderlich
- Leihgebuihr fiir Geschirr bei mitgebrachten Speisen und Getrdnken | 0,25 € je Teil
- Feierkostenzuschuss tiber die ERGO nach Begleichung der Rechnung
- Zusendung der Rechnung per Mail mdglich
- Bei Rechnungsteilung fdllt eine Administrationsgebtihr in Héhe von 4,90 € an.

Bei Speisen
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